
Questo vino è immagine 
della forte “impronta”, 

Blasi vuol lasciare nel proprio 

a dare un contributo alto 
e positivo. 

IGT UMBRIA ROSSO  

piacevole tannino.

Colli di Umbertide

40% Sagrantino, 30% Merlot, 
30% Cabernet Sauvignon 

sabbioso

cordone speronato

300/450 mt s.l.m. 

tipico appenninico

Raccolta manuale. Fermentazione 
alcolica a temperatura 25/28 gradi 
a contatto con le bucce per 15/20 
giorni. Fermentazione malolattica  
completamente svolta.  
  

in bottiglia per minimo 18 mesi.

14%

4/5 g/l

16/18°c

eleganza e sobrietà.

ABBINAMENTI: rosso da lungo 
invecchiamento quindi adatto 
a secondi piatti saporiti.


